
VENDEMMIA 2020
Grado alcolico	 %vol.	 13,00
Zuccheri	 g/l	 0,37
Acidità totale	 g/l	 6,59
Estratto non riduttore	 g/l	 25,60

VENDEMMIA
A MANO

2020

Con uve Vermentino da cloni liguri e, in 
piccola percentuale, uve Albarola.
Vendemmiate a mano nella seconda metà
di settembre. Dopo una breve macerazione 
sulle bucce, fermenta a temperatura 
controllata in vasche di acciaio fino a 
esaurimento zuccheri.

COLLI DI LUNI DOC VERMENTINO


