
Solo uve Vermentino, da cloni liguri, 
vendemmiate a mano nella seconda metà
di settembre.
Breve macerazione sulle bucce.
Fermentazione a temperatura controllata in 
vasche di acciaio fino a esaurimento zuccheri.
Messo in bottiglia a fine febbraio 2021.

Grado alcolico	 %vol.	 13,50
Zuccheri	 g/l	 0,10
Acidità totale	 g/l	 6,54
Estratto non riduttore	 g/l	 22,40
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